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Getränke- und Weinkarte 
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Mineral- und Süsswasser 
 

Im Offenausschank 30 cl / 50 cl 3.90 / 5.00 
   100 cl 8.50 
Valser Classic, Coca Cola, Sprite, Fanta, Rivella rot oder Ice Tea 
 

Valser Wasser mit und ohne Kohlensäure  50 cl 6.00 
  100 cl 8.50 
Coca Cola Zero  33 cl 4.40 
Rivella blau  33 cl 4.40 
Apfelsaft Obi oder Apfelschorle Obi  33 cl 4.40 
 

Schweppes Tonic / Bitter Lemon / Ginger Ale  20 cl 4.40 
Traubensaft Grapillon rot  20 cl 4.40 
 

Michel Fruchtsäfte  
Orange, Ananas, Bodyguard und Tomate  20 cl 4.80 
 

San Bitter  10 cl 4.00 
 

Sirup für die kleinen Gäste 20 cl / 30 cl 1.50 / 2.50 
 50 cl / 100 cl 3.50 / 7.50 
 
Bier und Apfelwein 
 

Bier vom Fass: Braugold; Panaché  20 cl 3.60 
  30 cl 4.60 
  50 cl 6.70 
 

Klosterbräu edeltrüb  30 cl 5.20 
Hubertus dunkel  30 cl 5.20 
 

Erdinger Weissbier  50 cl 7.50 
Erdinger Alkoholfrei  33 cl 5.20 
  50 cl 7.00 
 

Eichhof alkoholfrei  33 cl 5.20 
 

Rittergold Classic  50 cl 6.50 
 
Aperitifs 
 

Prosecco Astoria  10 cl 6.50 

Laurent Perrier Brut  10 cl 14.00 
 

Martini bianco / rosso 15% Vol. 4 cl 6.50 
Campari / Campari Orange 23% Vol. 4 cl 6.50 / 8.00 
Cynar / Cynar Orange 23% Vol. 4 cl 6.50 / 8.00 
 

Sherry Tio Pepe 15% Vol. 5 cl 8.00 
Porto Sandemann 20% Vol. 5 cl 8.00 
 

Unterberg 44% Vol. 2 cl 5.50 
Appenzeller Alpenbitter 29% Vol. 4 cl 6.50 
Ramazotti 30% Vol. 4 cl 6.50 
Fernet Branca 40% Vol. 4 cl 7.50 
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Kaffee und Heissgetränke 
 

Kaffee, Espresso, Ristretto   3.90 
Doppelter Espresso   5.20 
Schale (Milchkaffee)   4.50 
Cappuccino   4.50 
Latte Macchiato   4.90 
Latte Macchiato mit Geschmack 
Amaretto · Noisette · Irish Cream   5.50 
Diverse Sorten Tee   3.90 
Kalte oder warme Milch  30 cl 3.90 
Ovomaltine oder Schokolade  30 cl 4.20 
 
Kaffee Luz oder Kaffee Fertig   6.00 
Coretto Grappa   6.50 
 
Liköre 
 

Amaretto di Saronno 28% Vol. 4 cl 8.00 
Bailey’s Irish Cream 17% Vol. 4 cl 8.00 
 
Branntweine 
 

Grappa di Barolo 43% Vol. 2 cl 7.50 
Grappa di Brunello 43% Vol. 2 cl 7.50 
Kirsch Dettling 20% Vol. 2 cl 6.50 
Pflümli 40% Vol. 2 cl 6.50 
Vieille Prune Morin 41% Vol. 2 cl 6.50 
Williamine Morand 43% Vol. 2 cl 6.50 
Calvados Morin 40% Vol. 2 cl 6.50 
 

Gin Gordon’s Dry 37.5% Vol. 4 cl 7.60 
Wodka Smirnoff 40% Vol. 4 cl 7.60 
 
Weinbrände 
 

Remy Martin VSOP 40% Vol. 2 cl 9.50 
Remy Martin XO 40% Vol. 2 cl 17.50 
Armagnac VSOP, Ferte de Partenay 40% Vol. 2 cl 19.00 
 
Whiskies 
 

Ballantines 40% Vol. 4 cl 8.00 
Jack Daniels 43% Vol. 4 cl 9.50 
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Weine im Offenausschank 
 

Weissweine    1 dl 
 
Epesses «La Demoiselle» AOC   7.00 
Dubois Fils, Lavaux, Waadt (Schweiz) 
 
Sauvignon Blanc   5.00 
Vins de Cépage, Hérault (Frankreich) 
 
Orvieto Classico Superiore DOC   5.00 
Spalletti, Toscana (Italien) 
 
Torrontés Colomé Valle Calchaquí   7.00 
Bodega Colomé, Molinos (Argentinien) 

 
Roséweine 
 
Œil de Perdrix AOC   7.00 
Château d'Auvernier, Neuenburg (Schweiz) 
 
 

Rotweine 
 
Dôle des Monts AOC   7.00 
Robert Gilliard, Sion, Wallis (Schweiz) 
 
Cabernet Sauvignon   5.00 
Vins de Cépage, Hérault (Frankreich) 
 
Primitivo del Salento IGT   7.00 
Azienda Mocavera, Apulien (Italien) 
 
Rioja Reserva DOC   8.50 
Coto de Imaz, Rioja (Spanien) 
 
Shiraz Weighbridge   7.00 
Peter Lehmann, (Australien) 
 
 
 
Fragen Sie unsere Mitarbeiter nach dem Wein des Monats. 
Wunderbare Tropfen warten darauf, von Ihnen entdeckt zu werden. 
 

Denn wie sagte schon der griechische Schriftsteller und Philosoph, Plutarch: 
 

"Wein ist unter den Getränken das nützlichste, unter den Arzneien das schmackhafteste 
und unter den Nahrungsmitteln das angenehmste." 
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Weissweine 
 
Schweiz 
 
Fendant AOC  75 cl 39.00 
Giboulée de Novembre, Cave Emery, Wallis 
 

Dieser Wein wird aus der Chasselas Traube (Gutedel) gekeltert. Er hat eine lichtgrüne Färbung, sein 
Bouquet erinnert an Apfel, Bananen und Wiesenblumen. Ein erfrischend fruchtiger Wein, der mit seiner 
Eleganz und Finesse überrascht. 
 
 
Leutschner Riesling x Silvaner Auslese  75 cl 41.00 
Gebrüder Kümin, Schwyz 
 

Dieser Riesling x Silvaner wächst in unserem Kanton zwischen Wollerau und Freienbach am Zürichsee. 
Der Riesling x Silvaner ist auch als Müller Thurgau bekannt. Einen eleganter Wein, sein Duft erinnert an 
Muskat, seine Farbe ist hellgelb, und er hat ein fruchtiges Aroma.  
 
 
Epesses «La Demoiselle» AOC  70 cl 48.00 
Dubois Fils, Lavaux, Waadt 
 

In der Region Lavaux gedeihen mittelschwere Weine, hier wächst fast ausschliesslich Chasselas (Gutedel). 
Dieser Weisswein präsentiert sich in hellem Gelb mit kleinen Grünreflexen, man riecht und schmeckt die 
fruchtige und nussige Note dieses Weines.  Ein kraftvoller Wein mit guter Balance von Frucht, Gehalt und 
Säure. 
 
 
Aigle Les Murailles AOC  70 cl 48.00 
Henri Badoux, Chablais, Waadt 
 

Altbekannt und heissgeliebt: der «Eidechsliwy». Einer der schönsten und steilsten Terrassen-Weinberge 
der Schweiz liefert den weltberühmten «Aigle les Murailles». Die im Waadtland typische Chasselas -
Traube (Gutedel) gibt einen weichen, trockenen Weisswein von reicher Fruchtigkeit, harmonisch-weicher 
Eleganz und Finesse. 
 
 
Yvorne Chant des Resses  70 cl 48.00 
Association Viticole d’Yvorne, Chablais, Waadt 
 

Chablais ist die Region im Waadtland die direkt an das Wallis grenzt, diesen Einfluss bemerkt man auch 
in der Kraft dieses lichtgrünen Tropfens. Sein Fruchtbouquet geht über Ananas und Aromen von 
Zitrusfrüchten , er hat eine leicht mineralische Note. 
 
 
Muscat AOC  75 cl 49.00 
Adonis, Cave Emery, Wallis 
 

Die Traubensorte trägt den Namen Muscat nicht von ungefähr. Denn die kräftige Muskatnote ist eindeutig 
zu erriechen. Es ist ein lebhafter Wein, mit einem langhaltenden, fruchtigem Bouquet, erfischend und 
rassig zugleich. 
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Italien 
 
Orvieto Classico Superiore DOC  75 cl 35.00 
Spalletti, Toscana 
 

Eine Cuvée aus mehreren weissen Traubensorten wie Trebbiano, Grechetto, Verdelho, Malvasia - der 
Mischsatz variiert von Jahr zu Jahr. Er besticht mit seiner strohgelben Farbe mit wenigen, grünen 
Reflexen. Im Bouquet zart, fein, mit Noten von Pfirsich und Birnen. Im Gaumen frisch und elegant, leichte 
Säure. 
 
 
Roero Arneis DOCG  75 cl 39.00 
Cantina Gigi Rosso, Piemonte 
 

Arneis ist einen alte piemontesische Rebsorte, (der Name bedeute soviel wie „launisch“). Das war aber 
eine gute Laune der Natur, den sein Aroma erinnert an wilde Blumen und erfrischende Limetten. Er hat 
eine ausgewogene Säure , und leichte Mandelaromen begleiten diesen rassigen Weisswein. 
 
 
 

Frankreich 
 
Sauvignon Blanc  75 cl 35.00 
Vins de Cépage, Hérault 
 

Das Département Hérault liegt in der Region des Languedoc-Roussillon und erstreckt sich vom 
Zentralmassiv im Norden bis zum Mittelmeer im Süden, das dort eine 87 km lange Küstenlinie bildet.  
Eine eigenartige, anziehende Rebsorte; im Geruch und Geschmack etwa wie eine Kreuzung zwischen 
Cabernet Sauvignon und Traminer: sie kombiniert ein würziges Cassis-Aroma mit einer saftigen Säure. 
Sauvignon blanc ergibt elegante, feine Weine, die bei kleiner Qualität aber auch recht dünn ausfallen 
können. 
 
 
Sancerre AC  75 cl 51.00 
Domaine du Nozay, Val de Loire 
 

Dieser Wein von der Loire, ist ein kräftiger Tropfen. Er wird aus der weissen Sauvignon-Traube gekeltert 
und nach traditioneller Weinbereitung ausgebaut. 
Ein Wein mit einer exotischen Nase von Litschi und Aprikosen,  und einem Hauch von Honig. Ein rassiger 
und zugänglicher Franzose. 
 
 
 

Amerika 
 
Chardonnay Monterey  75 cl 49.00 
The Hess Winery, California 
 

In der Farbe leicht grünliches Gelb. Im Bouquet überzeugt dieser Wein durch fruchtige Aromen von 
frischen Ananas, Birnen und Zitrusfrüchten. Er besitzt Noten von Vanille, Karamel und einem angenehm 
leichten Eichenton. Gute Struktur, breites, langes Finish. 
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Argentinien 
 
Torrontés Colomé Valle Calchaquí  75 cl 46.00 
Bodega Colomé, Molinos 
 

Die Traubensorte heisst Torrontés  Riojano  und gilt in Argentinien als die meist angebaute 
Weissweinsorte. Diese Sorte ist dem Muskateller ähnlich, mit Düften nach Geisblatt, Rosen und 
Zitrusfrüchten. Es ist ein bekömmlicher und erfrischender Wein. 
 
 
 

Australien 
 
Semillon Chardonnay Rawsons Retreat  75 cl 39.00 
Penfold, South Eastern Australia 
 

Von strohgelber Farbe mit grünen Reflexen besticht er in der Nase mit süssen Zitrus -, Melonen - und 
Pfirsicharomen, auf subtilen, nussigen Eichentönen. Körperreicher Wein, niemals schwer, im Abgang von 
rassiger Säure. Eine gelungene Alternative zu dem reinen Chardonnay. 
 
 
 
 
 
 
 

Roséweine 
 
Schweiz 
 
Oeil-de-Perdrix  75 cl 49.00 
Château d’Auvernier, Neuchâtel 
 

„Das Auge vom Rebhuhn“, dieser Wein wird ausschliesslich aus Blauburgunder gemacht. Neuenburg ist 
der Geburtsort dieses Weins. Blassrosa, intensives, fruchtiges Bouquet mit floralen Noten. Ein sehr 
harmonischer und süffiger Rosé, frisch und lebendig im Gaumen, bei dem die wunderschönen, feinen 
Terroir-Noten zur Geltung kommen.   
 
 
 

Amerika 
 
White Zinfandel rosé California  75 cl 49.00 
Blossom Hill 
 

Ein sattes Rosa , wunderbare Aromen von Erdbeeren und reifen Wassermelonen machen diesen Wein zu 
einem Genuss. Er ist geeignet für Liebhaber von süsslichem Wein, ist erfrischend und einfach fruchtig. 
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Rotweine 
 
Schweiz 
 
Merlot del Ticino DOC  70 cl 41.00 
Selezione d’Ottobre, Matasci Fratelli, Tessin 
 

Merlot ist der Rotwein im Tessin. Aus der Merlot-Traube entsteht ein rubinroter Wein. Sein feiner Duft 
nach reifen Brombeeren und mit Tönen von Unterholz  besticht den Geniesser. Er hat eine weiche 
Struktur, begleitet von Fruchtnoten, und einen harmonischen Abgang.  
 
 
Dôle des Monts AOC  75 cl 42.00 
Robert Gilliard, Sion, Wallis 
 

Mit einem dunklen Rubinrot, mit weichen, beerigen Aromen, und mit harmonisch verschmolzenen 
Gerbstoffen, kommt dieser Wein daher. Er ist zu 80% aus Blauburgunder und zu 20 % aus Gamay, sein 
Duft erinnert an reife Erd- und Himbeeren, ein wirklich gehaltvoller Wein.   
 
 
Zizerser Pinot Noir  75 cl 48.00 
Weingut von Salis AG, Maienfeld 
 

Diese Blauburgunder-Traube stammt von 35-jährigen Rebstöcken und wird über mehrere Monate im 
mittleren Holzfässern gekeltert. Dies ergibt einen gehaltvollen Wein, der durch einen langen Abgang 
besticht. 
 
 
Aigle Pourpre Monseigneur AOC  70 cl 54.00 
Henri Badoux, Chablais, Waadt 
 

Die Pinot Noir Trauben für diesen Wein reifen angrenzend zu Yvorne in einer hoch gelegenen, felsigen 
Nische auf terrassierten Schieferböden. Dieser Wein hat eine ausgeprägte Pinot Noir Aromatik. In einem 
Gebiet, wo fast nur Weisswein wächst, ist er ein grosser Wein.  
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Italien 
 
Chianti DOCG  75 cl 36.00 
Cantina Leonardo da Vinci, Florenz, Toscana  150 cl 72.00 
 

Seine Farbe ist ein tiefes Rubinrot, sein Duft erinnert an schwarze Kirschen und eine Nuance von 
schwarzem Pfeffer. Ein frischer und beeriger Chianti, der seinem Namen alle Ehre macht. 
 
 
Bonera Cab. Sauvignon IGT Nero d’Avola  75 cl 37.00 
Cantina Sottesoli, Sizilien 
 

Der Rosso Bonera ist eine Cuvée aus Nero d’Avola und Cabernet Sauvignon. Die würzige Nase mit Spuren 
von Rosmarin, aber auch Noten von schwarzer Schokolade und Kakao, gefällt sehr. Im Mund dann viel 
hochreife Frucht, voll und lecker am Gaumen, weich mit Spiel und dem nötigen Druck. 
 
 
Primitivo del Salento IGT  75 cl 48.00 
Azienda Mocavera, Apulien 
 

Primitivo wird viel als der kleine Bruder vom Zinfandel gehandelt, lange nahm man an, das es ein und die 
selbe Traubensorte ist. Dem ist nicht so, aber sie sind verwandt. 
Dieser kräftige Tropfen hat eine dunkle, intensive Farbe, man kann in Ihm Nelken, Rosinen und 
Brombeeraromen finden. Beim Trinken erinnert er an Waldbeeren, Rosinen und Lebkuchen. 
 
 
Te Deum Laudamus Salice Salentino DOC  75 cl 45.00 
Casale Bevagna, Apulien 
 

Aus Negroamaro und einem kleinem Anteil von Malvasi Nera di Lecce ist dieser Wein gekeltert. Dichtes 
Rubinrot, konzentrierte, dunkle, beerige Aromen von Kirschen und Pflaumen mit einer Prise Vanille 
erwarten Sie bei diesem kräftigen und tanninhaltigen Wein. 
 
 
Vino Nobile di Montepulciano DOCG  75 cl 56.00 
Fattoria del Cerro, Montepulciano, Toscana 
 

Dieser Wein hat ein sattes und dichtes Rubinrot, er ist offen und zugänglich mit einem Duft von 
Brombeeren, und im Hintergrund eine leichte Teenote. Auch im Geschmack hat er eine schöne Frucht, die 
an reife, dunkle Kirschen erinnert, und herzhaftes Tannin. Ein runder Abgang. 
 
 
Liano IGT Sangiovese Cabernet Sauvignon  75 cl 78.00 
Umberto Cesari, Bologna, Emilia-Romagna 
 

Dieser eindrucksvolle Italiener wird aus 70% Sangiovese und 30% Cabernet Sauvignon  gekeltert. Sein 
Bouquet reicht von reifen Früchten, über Vanille zu Gewürzen und Röstaromen. Der Geschmack dieses 
strukturierten Weines vereint in sich die besten Merkmale der Weinreben, die ihm zu Grunde liegen. 
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Frankreich 
 
Cabernet Sauvignon  75 cl 35.00 
Vins de Cépage, Hérault, Frankreich 
 

Das Département Hérault liegt in der Region des Languedoc-Roussillon und erstreckt sich vom 
Zentralmassiv im Norden bis zum Mittelmeer im Süden, das dort eine 87 km lange Küstenlinie bildet. Die 
Rebe hat so hohe Bedeutung erlangt und ist so begehrt, dass sie in die Nobilität der Weinwelt aufrückt 
und als Edelrebe bezeichnet wird. 
 
 
Château Citran Cru Bourgeois  75 cl 89.00 
Haut-Médoc, Bordeaux 
 

Eine prachtvolle Komplexität und ein großes Potential verbergen sich hinter dem Château Citran. Noten 
von schwarzen Früchten und Gewürzen von einer extremen Finesse sowie ein geschmeidiger und eleganter 
Mund, qualitativ hochwertige Tannine und ein elegantes, aromatisches Finale. 
 
 
 

Spanien 
 
Rioja Reserva DOC  75 cl 52.00 
Coto de Imaz, Rioja 
 

Der Reserva wird 15 Monate im Eichenfass und 24 Monate in der Flasche ausgebaut, erst dann kommt er 
in den Handel. Diese Lagerung wiederspiegelt sich auch in diesem Wein: Er hat ein feines Aroma 
bestehend aus reifen Waldbeeren, Vanille, Karamel und verschiedenen Gewürzen. Ein gehaltvoller Rioja 
mit einem guten Charakter. 
 
 
Ribera del Duero DO   75 cl 55.00 
Villacampa del Marqués Crianza, Cepa y Bodegas 
 

In der Farbe ein dichtes Purpurrot. Aromatisches Bukett, geprägt von würzigen Komponenten (Kaffee), 
Eichholz und gekochten Zwetschgen.  
Ein dichter und fruchtbetonter Geschmack mit elegantem, gut eingebundenem Gerbstoff. Lang anhaltend, 
stoffig und aromatisch im Abgang. 
 
 
Finca Antigua Merlot  75 cl 58.00 
Bodegas Finca Antigua 
 

Was die rührige Finca Antigua in den letzten Jahren auf die Beine gestellt hat, ist schlicht grossartig. 
Bestes Beispiel dafür ist dieser reinsortige Merlot. 
In der Farbe ein gedecktes Purpur mit zartem kirschrotem Rand. Das Bouquet dicht und üpig mit 
Süsskirschnoten, Beerenfrüchten, Cassis und mediterranen Kräutern. Am Gaumen präsentiert sich der 
Wein sehr saftig und durch die anregende Weinsäure frisch, verspielt und finessenreich. 
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Amerika 
 
Cabernet Sauvignon  75 cl 89.00 
The Hess Collection Winery 
 

Dieser Wein wird nach der Kelterung im Tank immer in Bewegung gehalten, durch diese Massnahme wird 
er weniger gerbstoffhaltig. Danach wird er über 22 Monate im Eichenfass gelagert. Daraus resultiert eine 
Geschmacksvielfalt bestehend aus Cassis, schwarzen Kirschen, Zedern, Muskat, Schokolade, Lorbeeren 
und einer feinen Pfeffernote. Ein grosser Wein aus dem Hause Hess. 
 
 
Zinfandel California Artezin  75 cl 89.00 
The Hess Collection Winery 
 

Der Zinfandel verwandt mit der Primitivo – Traube ist ein einzigartiges Gewächs mit ausgeprägten 
Gewürzen und Pfeffernoten. Üppig und körperreich, saftig mit einem Hauch sortentypischer Süsse 
versehen, weich und mundfüllend. 
 
 

Argentinien 
 
Malbec Reserva  75 cl 57.00 
Terrazas de los Andes, Malbec, Argentinien 
 

Der Wein überzeugt durch seine üppige Aromatik nach roter Marmelade, Kirschen, getrockneten 
Pflaumen, Rosine und Veilchen mit Noten von Röstaromen wie Vanille und Karamell. 
 
 

Chile 
 
Cabernet Sauvignon Reserva  75 cl 42.00 
Pérez Cruz, Maipo Valley 
 

Dieser Cabernet Sauvignon kommt mit einer guten Balance daher, seine Duft geht von Minze über eine 
leichte Teenote bis zu nach Kaffee duftenden Röstaromen. 
Beim Trinken schmeckt man intensiv gedörrte Früchte, Vanillenoten vom Eichenfass und eine gute 
Balance zwischen Frucht, Holz und Tannin. 
 
 

Australien 
 
Cabernet Sauvignon BIN 45  75 cl 38.00 
Lindemans BIN 45, Coonawarra 
 

Dieser Wein stammt von drei Weinbaugebieten, Coonawarra, Riverland und dem Barossa Valley. Er wird 
im Holzfass ausgebaut und gelagert. In der Nase dominieren  Aromen von wilden Beeren, ein Hauch von 
Rhabarber und würzigen Vanillenoten auf einem Hintergrund von rauchiger Eiche. Gut integrierte Tannine 
unterstützen massgeblich die Länge und Dauer des Geschmacks. 
 
Shiraz Weighbridge  75 cl 46.00 
Peter Lehmann, South Australia 
 

Dieser Shiraz wird 12 Monate im Eichenfass gelagert, seine Farbe ist ein tiefes Granatrot. Er kommt mit 
einer fruchtigen Nase daher, würzigen Komponenten und dunkler Schokolade. Beim Trinken spürt man die 
Harmonie zwischen Frucht und Würze. Ein delikater und samtiger Wein, der auch jung getrunken werden 
kann. 



Alle Preise verstehen sich in CHF und inkl. 7,6 % Mehrwertsteuer. 
Restaurant Panorama/Arena – März 2010 – Änderungen vorbehalten. 

Dessertweine 
 
Muscat Séduction  37.5 cl 68.00 
Cave Emery, Schweiz 
 

Diese sorgfältig auserlesenen Weintrauben reifen an den sonnigen Hängen von Molignon und werden erst 
im Spätherbst geerntet. Er hat ein intensives Aroma nach frischen Muskattrauben, getrockneten Aprikosen, 
Mandeln und Honig. In diesem Wein steckt die perfekte Harmonie zwischen Mensch und Natur. Eine 
süsse Versuchung der besonderen Art. 
 
 

Champagner und Prosecco 
 

Prosecco Astoria  10 cl 6.50 

Prosecco Astoria  75 cl 49.00 

Prosecco di Valdobbiadene  75 cl 59.00 
 

Ein sortentypischer Schaumwein aus der Prosecco-Traube. Dieser Spumante gehört zur generösen aber 
nicht zur süßen Sorte. 
 
 

Laurent Perrier Brut  10 cl 14.00 

Laurent Perrier Brut  37.5 cl 51.00 

Laurent Perrier Brut  75 cl 95.00 
 

Traditionelle Champagnerzubereitung. Rebsorten : Chardonnay (45%), Pinot Noir (40%), Pinot Meunier 
(15%). Lagen : Die Grundweine für die Cuvée kommen aus über 55 verschiedenen Lagen mit einer 
durchschnittlichen Bewertung von 94%. Das Cuvée enthält 10 bis 20% Reserveweine, um absolute 
Kontinuität im Stil des Brut Laurent-Perrier zu gewährleisten.  
 
 
Laurent Perrier Vintage Millésimé  75 cl 125.00 
 

Laurent-Perrier verarbeitet ausschließlich die besten Weinjahre zu Jahrgangs-Champagner. Jeder Vintage 
hat seinen eigenen Charakter, der von Laurent-Perrier unterstrichen wird. Die Jahrgangs-Champagner von 
Laurent-Perrier besitzen ein hohes Reifepotenzial.  
 
 
Laurent Perrier Rosé  75 cl 108.00 
 

Lagen: Die Grundweine kommen aus zehn der besten Lagen der Champagne, insbesondere aus 
Ambonnay, Bouzy, Louvois und Tours-sur-Marne. Alle sind als erstklassige Grand Cru-Lagen mit 100% 
klassifiziert. Er hat ein klares und sehr frisches Buquet mit einer breiten Duftpalette von roten Früchten wie 
Erdbeere, Johannisbeere, Himbeere und Cassis Bouquet. Vorherrschender Eindruck ist seine 
außergewöhnliche Frische. 
 
 
Laurent Perrier Grand Siècle  75 cl 175.00 
 

Innerhalb dieser Grand Cru Lagen werden nur die besten Parzellen und davon jeweils die besten 
Mostqualitäten ausgewählt. Die Reifezeit dieses Weins beträgt mindestens sechs Jahre. Intensives, sehr 
ausdrucksvolles Bouquet mit einem zarten Aroma aus Honig, Haselnüssen, gebrannten Mandeln und 
Brioche Bouquet. 


